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0 Ocena


Szarlotka z sosem o smaku waniliowym
12 porcji
Łatwy
40 min



Szarlotka z cukrem z wanilią i nutą cynamonu


Wydrukuj

Udostępnij









Składniki

Przygotowanie




Przybory

Składniki
Ciasto
400 g
mąki pszennej

200 g
masła (zimnego)

70 g
cukru

1 opak.
Cukru z wanilią Bourbon z Madagaskaru Dr. Oetkera

1 szt.
żółtka

1 szczypta
soli

2 - 3 łyżki
wody (opcjonalnie)


Nadzienie do szarlotki
2000 g
jabłek (najlepiej Szara Reneta lub inny kwaśny gatunek)

120 g
cukru trzcinowego

120 ml
wody

1 łyżeczka
Pasty waniliowej z wanilii Bourbon z Madagaskaru z ziarenkami wanilii 50 g Dr. Oetkera

1 łyżka
cynamonu


Dodatkowo
1 szt.
żółtka


Sos waniliowy
250 ml
mleka (chłodnego lub w temperaturze pokojowej)

1 opak.
Sosu smak waniliowego Dr. Oetkera



Zobacz produkty
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Cukru z wanilią Bourbon z Madagaskaru Dr. Oetkera
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Pasty waniliowej z wanilii Bourbon z Madagaskaru z ziarenkami wanilii 50 g Dr. Oetkera
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Sosu smak waniliowego Dr. Oetkera






Przygotowanie:


Czas pracy :










40 min

Upiecz:
56 min
1


Sposób przygotowania
W misie miksera umieść mąkę, masło pokrojone w niewielką kostkę, sól i cukier. Wyrabiaj ciasto krótko do otrzymania kruszonki. Dodaj żółtko i zagnieć ciasto tylko do połączenia składników (jeśli ciasto będzie zbyt sypkie, dodaj wodę).
 Ciasto owiń folią spożywczą i odłóż do lodówki na około godzinę.
 Dno tortownicy o średnicy 24 cm wyłóż papierem do pieczenia. Schłodzone ciasto podziel na dwie części – 1/3 i 2/3 całości. Mniejszą część odłóż do lodówki. Większą rozwałkuj, wyłóż dno i boki tortownicy, ponakłuwaj widelcem. 
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Pieczenie
Wstaw do nagrzanego piekarnika i podpiecz. 
Czas pieczenia: 11 - 13 min.
Temperatura piekarnika z grzałką górną i dolną: 180 °C
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Masa jabłkowa
Jabłka obierz ze skórki, wydrąż gniazda i pokrój w niewielką kostkę. Na głębokiej patelni lub w garnku podgrzewaj cukier z wodą, do rozpuszczenia, aż zrobi się karmel. Dodaj pokrojone jabłka i cynamon. Praż około 5-8 minut, aż jabłka zmiękną. Odstaw na chwilę do przestygnięcia.
 Na podpieczony spód wyłóż jabłka, wyrównaj. Pozostałą część ciasta z lodówki rozwałkuj, wytnij równie paski i ułóż na wierzchu szarlotki tworząc kratkę i posmaruj żółtkiem. 
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Pieczenie
Ciasto wstaw do piekarnika.
Czas pieczenia: ok. 45 min.
Temperatura piekarnika z grzałką górną i dolną: 180 °C

Odstaw do całkowitego wystygnięcia.
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Sos waniliowy
Sos waniliowy wymieszaj z 250 ml zimnego mleka. Szarlotkę podawaj najlepiej lekko podgrzaną, każdy kawałek z osobna polewając sosem waniliowym.
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Porady i wskazówki
Zamiast Cukru z wanilią Bourbon możesz użyć zamiennie Pasty waniliowej Intense, Ekstraktu naturalnego z wanilii Bourbon Dr. Oetkera w proporcji 2-4 łyżeczki na 250 g mąki lub 500 g masy lub ziarenek z 1 Laski wanilii z Wysp Pacyfiku Dr. Oetkera.











Wskazówki

1: Zamiast Cukru z wanilią Bourbon możesz użyć zamiennie <a href="https://www.oetker.pl/pl-pl/nasze-produkty/ze-swiata-natury/pasty/pasta-waniliowa-z-wanilii-bourbon-z-madagaskaru-z-ziarenkami-19-g">Pasty waniliowej Intense</a>, <a href="https://www.oetker.pl/pl-pl/nasze-produkty/ze-swiata-natury/wanilia/ekstrakt-naturalny-wanilia-bourbon-z-madagaskaru-z-ziarenkami-30-ml">Ekstraktu naturalnego z wanilii Bourbon Dr. Oetkera</a> w proporcji 2-4 łyżeczki na 250 g mąki lub 500 g masy lub ziarenek z 1 <a href="https://www.oetker.pl/pl-pl/nasze-produkty/ze-swiata-natury/przyprawy/laska-wanilii-z-wysp-pacyfiku">Laski wanilii z Wysp Pacyfiku Dr. Oetkera</a>.
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ZACHĘCAMY DO OCENY PRZEPISU
Jak udał Ci się ten przepis?

ZACHĘCAMY DO OCENY PRZEPISU   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

OCEŃ przepis












Przepisy

Więcej pysznych przepisów


Tort cytrynowy z dżemem porzeczkowym[image: Logo Image]
Wypieki


80 MinŁatwy
Tort cytrynowy z dżemem porzeczkowym
Wyświetl cały przepis






80 MinŁatwy
Tort cytrynowy z dżemem porzeczkowym









Babeczki Króliczek[image: Logo Image]
Wypieki


37 MinŁatwy
Babeczki Króliczek
Wyświetl cały przepis






37 MinŁatwy
Babeczki Króliczek









Babka drożdżowa ze śliwkami[image: Logo Image]
Wypieki


130 MinŁatwy
Babka drożdżowa ze śliwkami
Wyświetl cały przepis






130 MinŁatwy
Babka drożdżowa ze śliwkami









Waniliowe bezglutenowe ciasteczka[image: Logo Image]
Wypieki


51 MinŁatwy
Waniliowe bezglutenowe ciasteczka
Wyświetl cały przepis






51 MinŁatwy
Waniliowe bezglutenowe ciasteczka









Szarlotka z kremem budyniowym[image: Logo Image]
Wypieki


122 MinŁatwy
Szarlotka z kremem budyniowym
Wyświetl cały przepis






122 MinŁatwy
Szarlotka z kremem budyniowym









Szybkie ciasto czekoladowe[image: Logo Image]
Wypieki


60 MinŁatwy
Szybkie ciasto czekoladowe
Wyświetl cały przepis






60 MinŁatwy
Szybkie ciasto czekoladowe









Dwukolorowe bezy[image: Logo Image]
Wypieki


20 MinŁatwy
Dwukolorowe bezy
Wyświetl cały przepis






20 MinŁatwy
Dwukolorowe bezy












Nasze Social Media
Obserwuj nas
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Facebook Dr. Oetker
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Instagram Dr. Oetker
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YouTube Dr. Oetker
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LinkedIn Dr. Oetker
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Facebook Guseppe
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Instagram Guseppe
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Facebook Feliciana
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Instagram Feliciana
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Facebook Słodka Chwila
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Instagram Słodka Chwila









Scroll to top

Newsletter Dr. Oetkera 
Pomysły na pieczenie, gotowanie i desery to nasza pasja – chcemy się nimi z Wami podzielić. Zapisz się bezpłatnie do naszego newslettera.

* Wymagane pola







Imię
Email *
Wyrażam zgodę na otrzymywanie od Dr. Oetker Polska Sp. z o.o.z siedzibą w Gdańsku, ul. Adm. Dickmana 14/15, 80-339 Gdańsk treści marketingowych w postaci newsletteru (zawierającego w szczególności informacje dotyczące firmy, nowych produktów, aktualnej oferty z kolekcji Dr. Oetkera oraz przepisy i porady związane z przygotowywanymi przez nas specjałami) pocztą elektroniczną.
 *


brand *


Zapisz się



sourceUrl *
Subscription *
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Przepisy i produkty



Wszystkie przepisy
Wszystkie produkty



Śledź Dr. Oetker
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O firmie Dr. Oetker



O firmie Dr. Oetker
Compliance
Kontakt



Więcej z Dr. Oetker



Dr. Oetker International
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