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Skarb krecika

Co krecik zakopat? Ja juz wiem :)

12 porcji W7 o7 $redni @ 40 Min.

Skiadniki:

Babeczki:

1 opak. Babeczek Kopce Kreta Dr.
Oetkera

1 szt. jajka

80 ml oleju

250 ml $mietanki 30% tt.

1 szt. bananow

Lopatki:
100 g maki
65 g masta
30 g cukru
1 szt. z6ltka

Do dekoracii:

1 opak. Lukru gotowego niebieskiego
Dr. Oetkera

12 listkow melisy

(1 Sposbb przygotowania topatek:
Z maki, masta, cukru i z6ttka zagnies$é ciasto, zawing¢ w folie spozywczg i
wtozy¢ na 30 min do lodéwki. Z papieru przygotowaé szablon topatki (dt. ok. 7
cm). Ciasto rozwatkowac na grubo$¢ ok. 0,5 cm, przytozy¢ szablon i matym
nozem kuchennym wycinac¢ fopatki.

(2 Pieczenie:
Przygotowane topatki wstawi¢ do piekarnika.

Piekarnik elektryczny: 180 °C
Czas pieczenia: ok. 10 - 15 min.

Po upieczeniu topatek wyjaé je z piekarnika. Lukier niebieski rozpusci¢ w kapieli
wodnej. Nastepnie odcigé r6g opakowania i ostroznie wyciskaé na topatki.
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Babeczki:

Na blasze do pieczenia ustawi¢ foremki. Mieszanke do ciasta wsypa¢ do miski,
dodac jajko, olej i 4 tyzki Smietanki (reszte Smietanki wstawi¢ do lodoéwki lub na
30 min do zamrazalnika). Cato$¢ wymieszaé mikserem najpierw na niskich, a
nastgpnie na najwyzszych obrotach przez ok. 3 min, do uzyskania gtadkiej
konsystenciji. Przygotowane ciasto rownomiernie roztozy¢ w foremkach (po ok.
Y2 tyZki).

Pieczenie:
Foremki wstawi¢ do piekarnika.

Piekarnik elektryczny: 180 °C
Czas pieczenia: ok. 15 - 18 min.

Po upieczeniu babeczki muszg ostygnaé. Mase mozna ubija¢ dopiero po ich
ostudzeniu i wydrazeniu.

Za pomocag tyzeczki wydrazy¢ babeczki posrodku do wys. ok. 1,5 cm,
pozostawiajgc na brzegach ok. 0,5 cm nienaruszonego ciasta. Okruchy
przetozy¢ do miski i rbwnomiernie rozkruszy¢. Banana lub inne owoce obrag,
pokroi¢ w drobng kostke i wypetni¢ nimi wydrgzone babeczki. Skropienie
sokiem z cytryny pomoze zachowa¢é swiezy kolor banana.

Masa:

Schtodzong $mietanke wla¢ do miski i miksujac wsypaé mieszanke do masy.
Catos¢ ubijaé przez ok. 2 min, a nastepnie wsypac ptatki czekoladowe i
delikatnie wymieszac tyzka. Mase wytozy¢ na babeczki, formujac za pomoca
noza kopuiki, a nastepnie posypac pokruszonym ciastem.

Dekorowanie:
W kazda babeczke wetkngé jedng lub dwie topatki. Udekorowaé listkami melisy.
Babeczki wstawi¢ na 30 min do lodowki.
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