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Babeczki Batwanki

Babeczki jogurtowe z biatym lukrem gotowym
12 porcji Wy i $redni @ 40 Min.

Skiadniki:

Babeczki:

1 opak. Babeczek jogurtowych Dr.
Oetkera

2 szt. jajek

100 ml oleju

75 g jogurtu naturalnego 2% tt.

Do dekoraciji:

2 opak. Lukru gotowego biatego Dr.
Oetkera

100 g wiorkéw kokosowych

1 opak. Nocnego Nieba Dr. Oetkera
1 opak. Konfetti Dr. Oetkera

(1" Sposdb przygotowania:

Na blasze do pieczenia ustaw foremki. Mieszanke do wypieku babeczek wsyp
do miski, dodaj jajka, olej i jogurt. Cato$¢ doktadnie wymieszaj tyzka lub rézgg
do uzyskania gtadkiej konsystenciji. Przygotowane ciasto rownomiernie rozt6z w
foremkach.

(2 Pieczenie:

Blache z foremkami wstaw do piekarnika.

Piekarnik elektryczny: 180 °C

Poziom piekarnika: Piekarnik gazowy powinien by¢ nagrzany. Piekarnik
elektryczny powinien by¢ nagrzany.

Czas pieczenia: ok. 17 - 20 min.

Upieczone babeczki ostudz.

(3" Dekorowanie:

Lukry gotowe rozpus¢ w kapieli wodnej. Wierzch babeczek pokryj lukrami. Na
niezastygniety lukier posyp wiorki kokosowe. Z posypki wykonaj oczka, nosek i
buzke.
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